
LE COPERNIC

 ENTRÉES / STARTERS
ESCARGOTS DE BOURGOGNE Les 6   /  L e s 12 � 10,00 / 20,00
Bu rg u n d y  sn a i ls  6  or  1 2

SOUPE À L’OIGNON� 11,00
On i o n  so u p 

CUISSES DE GRENOUILLES� 14,50 
Fro g le gs 

SAUMON GR AVEL AX MARINÉ salade d e  po m m e  de  te rre � 18,00
Ma r i n ate d  grav lax  salmon,  p otato salad

FOIE GR AS MAISON 100g,  Chutney f igu e s,  pai n  d ’ épi ce s� 23,00
H o me  m a d e  foie  gras,  f ig  chutney and gingerbread 

GASPACHO DE TOMATE FAIT MAISON�  10,00
H o me ma d e  tomato gazp acho

CE VICHE D’AVOCAT AUX AGRUMES ET CRE VETTES  ROS ES  DE MA DAGAS CA R � 18,00
Avo c a d o  cevi che with  citrus fruits  and p ink prawns from Madagascar

ŒUF MAYONNAISE BIO � 9,90
Orga n i c  e gg with  mayonnaise 

BURR ATA CRÉMEUSE ET TOMATES À L’A NCI ENNE � 18,00 
C re a my  b u r rata  and old-fashioned tomatoes

 OMELETTES & CROQUES
OMELETTE NATURE fr ites  & salade� 12,50
Pla i n  o me lette,  fr ies  and salad 

OMELETTE AU FROMAGE fr ites  & salade� 15,50
C h e e se  o me lette,  fr ies  and salad 

OMELETTE MIXTE ( jambon et  fromage)  fr i tes  & sal ade� 16,00
Mi xe d  o me lette (ham and cheese),  fr ies  and salad

CROQUE MONSIEUR fr ites  & salade� 14,50
To a ste d  h a m  and cheese sandwich,  fr ies  and salad

CROQUE MADAME fr ites  & salade� 16,50
To a ste d  h a m  and cheese sandwich top p ed with  fr ied egg,  fr ies  and salad 

CLUB SANDWICH POULET fr ites  & salade�  17,50
C lu b  s a n d w i c h with  chicken and French fr ies  and salad

BRASSERIE

54, AVENUE KLÉBER - 75016 PARIS
01.83.91.60.32

OUVERT 7J/7

lecopernic75@gmail.com 
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 SALADES / SALADS
SAL ADE CÉSAR Salade romaine,  b lanc  de  po u l et,  c ro ûto n s,  �  17,50
copeaux de Parmesan,  sauce César  mai so n
Ro ma i n e  sa la d,  chicken breast,  croutons,  grated Parmesan cheese,  homemade Caesar  sauce

SAL ADE ITALIENNE Jambon de pays,  j e u n e s po usse s,  � 18,50
tomates con fites,  Burrata,  légumes gr i l l é s,  sauce  pe sto
Ita l i a n  sa la d,  countr y  ham,  baby greens,  preser ved tomatoes,  burrata,  gr i l led vegetables,  pesto sauce

SAL ADE FR AÎCHEUR Mesclun,  pastèq u e,  an an as,  avo c at,  sau m o n  fum é  et  c revette s roses� 21,00
Fre sh  s a la d  (mesclun,  watermelon,  p ineapple,  avocado,  smoked salmon and prawns)

SAL ADE COOB Romaine,  lardons,  avoc at,  to m ate,  h ari cots  ve r ts,  c h o ux ro uge et  œ u f  dur � 18,50
Ro ma i n e  Co bb salad (bacon,  avocado,  tomato,  green beans,  red cabbage and hard-boi led egg)

POKE BOWL AU SAUMON Quinoa,  mangu e,  m aï s,  avo c at,  co n co m bre  et  sau m o n�  19,00
Sa lm o n  po ke  bow l  (Quinoa,  mango,  corn,  avocado,  cucumber and salmon)

Prix nets en euros (taxes et service compris).

 VIANDES / MEATS 
SUPRÊME DE POULET r iz  pi laf,  curr y  ro u ge  et  aro m e  Th aï  � 18,50
Ch i c ke n  su preme,  r ice p i laf,  red curr y  and Thai  aroma 

TARTARE DE BŒUF fr ites  & salade� 18,50
Be ef  ta r ta r  w ith  fr ies  & salad 

ENTRECÔTE DE SALERS 300g sauce au po i v re,  fr i te s  fra îc h es� 28,00
E n tre cote  of  Salers  300g with  p ep p er  sauce and fresh french fr ies 

ESCALOPE DE VEAU MIL ANAISE  et  pen n e sau ce to m ate � 22,00
M i la n e se  ve a l  cut let  and p enne tomato sauce

MAGRET DE CANARD SAUCE AUX FR A MBOI S ES  purée m ai so n  � 24,50
Du c k b re a st  f i l let  with  rasp berr y  sauce,  homemade mashed potatoes

FILET DE BŒUF “ANGUS”  sauce béarnai se  et  fr i tes  fra îc h e s� 32,00
“An gu s ”  f i l let  of  beef  with  béarnaise sauce and fresh fr ies

 POISSONS / FISHES 
FISH & CHIPS DE CABILL AUD fr ites  et  sal ade� 19,00
Co d  Fi sh  &  c hip s,  fr ies  and salad

FILET DE BAR SAUVAGE crème de poiv ro n s,  sauce  v i erge  et  l égum e s de sai so n  � 24,50
F i l let  of  w i ld  bass,  p ep p er  cream,  v irgin  sauce and seasonal  vegetables

RISOTTO DE GAMBAS DE MADAGASCAR � 26,00
P raw n  Ri sotto from M adagascar

TARTARE DE SAUMON L ABEL ROUGE f r i te s  fra îc h es et  sal ade� 21,00
La b e l  Ro u ge  salmon tar tare,  fresh fr ies  and salad

 BURGERS
VEGGIE BURGER � 17,50
pain  br ioché,  galette  de pois  chiche,  pi c kl e s au c h o u x ro u ge  sauce  Tzatzi ki
Ve g g i e  b u rge r  (br ioche bun,  chick p ea p atty,  red cabbage pickles with  Tzatziki  sauce)

LE COPERNIC � 18,50
pain  br ioché,  steak haché 180g,  o igno n s co n fi ts,  c h e ddar  tran c h e,  fr i te s  et  sal ade
Le  Co pe r n i c  (br ioche bun,  180g ground steak,  onion,  cheddar  cream,  fr ies  and salad)

BURGER AU POULET PANÉ fr ites  fra îch es et  sal ade� 18,50
Bre a d e d  c h i c ken burger,  fresh fr ies  and salad
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 PÂTES / PASTA
PENNE SICILIANA Sauce tomate,  moz zarel l a  et  au be rgi n e� 17,50
Pe n n e  pa sta  with  tomato sauce,  mozzarel la  and eggplant

PENNE CARBONAR A� 17,00
Pe n n e  pa sta  with  Carbonara sauce 

RIGATONI  crème de Parmesan truffée et  c h am pi gn o n s sauté s� 18,50
Re gato n i  w i th  truff led p armesan cream and sautéed mushrooms 

L ASAGNES DE BŒUF� 18,50
B e ef  La s a gn a 

MENU ENFANTS  13€50

KIDS MENU
BURGER AU BŒU F fr i tes  fra îc h e s  Beef  burger,  fresh fr ies 

OU  /  O R

 NUGGETS DE P OU L ET fr i te s  Chicken nuggets,  fr ies

OU  /  O R

 PENNE CARBO NA R A  Penne pasta with  carbonara sauce

 +

SIROP AU C H OI X ,  1  BOU LE DE G L ACE AU  CH OI X
Choice of  syrup,   1  scoop of  ice cream of  your  choice

FROMAGES & DESSERTS 
CHEESES & DESSERTS

1  FROMAGE AU CHOIX Camember t,  Can tal ,  Br i e  de Me au x et  Bl e u  d ’A u vergn e� 6,50
1  c h e e s e  of  your  choice Camember t,  Cantal ,  Br ie  from Meaux,  Blue cheese from Auvergne

DUO DE FROMAGES�  10,50
Du o  of  c h e e ses

PL ANCHE DE FROMAGES� 19,00
B o a rd  of  c h e eses

CRÈME BRÛLÉE À L A VANILLE BOURBON DE MA DAGAS CA R� 10,00
Ca ra me li ze d  custard cream with bourbon vani l la  from Madagascar

CHEESECAKE ET COULIS DE FRUITS R OUG ES �  10,00
Ch e e se c a ke  with  red fruit  sauce

CRÊPES AU SUCRE ou NUTELL A � 7,00   /  8,00
Crê pe s w i th  s ugar  or  N utel la

CAFÉ GOURMAND Gourmet coffee�  10,00 

BELLE PROFITEROLE MAISON� 12,00 
La rge  h o m e m ade Profiterole

MOELLEUX AU CHOCOL AT,  vani l le  bourbo n  de  Madagasc ar �   10,00
S oft  c h o co late cake,  bourbon vani l la  from Madagascar

TARTE FINE AUX POMMES glace caram e l  be u rre  sal é �  10,00
Fi n e  a pple  ta r t ,  salted butter  caramel  ice cream

SAL ADE DE FRUITS FR AIS� 10,00
Fre s h  fr u i t  s a lad
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GLACES & SORBETS 
ICE CREAMS & SORBETS

VANILLE,  CHOCOL AT,  CAFÉ,  CAR AMEL ,  P I STACH E,  FRU I T DE L A  PAS S I ON, 
CITRON VERT,  FR AISE,  RHUM R AISIN. 

1  BOULE� 3,50

2 BOULES� 7,00

3 BOULES� 10,00

Prix nets en euros (taxes et service compris).

 VINS BLANCS	 1 5c l 	 2 4c l 	 5 0 cl � Bt le

IGP PAYS D’OC Viognier  -  Le Versant  VEGA N 	 6,00	 11,00	 19,00� 27,00

IGP PAYS D’OC Chardonnay -   Orchys	 6,80	 11,80	 21,80� 29,00

ANJOU BL ANC AOC Le P ’t i t  Chenin  BIO	 6,50	 11,00	 19,80� 28,00

SANCERRE AOC Les Broux	 9,50	 15,00	 29,00� 42,00

CH ABLIS AOC Château de Fleys 	  10,00	 18,00	 33,00� 46,00

POUILLY FUISSÉ AOC Vincent  Girardi n,  V i ei l l es  V i gn es  	 -	 -	 -� 54,00

MONBA ZILL AC AOC Château Beautrand,  V i e i l l e s  V i gn e s  	 6,00	 11,00	 21,00� 29,00

 VINS ROSÉS
IGP MÉDITERR ANÉE Demoisel le  Sans- G ên e BI O	 6,00	 11,00	 18,00� 27,00

IGP MÉDITERR ANÉE  Demoisel le  Sans-Ge n e BI O MAG NU M	 -	 -	 -� 55,00

IGP MÉDITERR ANÉE Studio by  Miraval 	 7,50	 14,00	 21,00� 29,00

CÔTES DE PROVENCE AOC Minuty  Presti ge	 9,50	 17,00	 29,00� 42,00

 VINS ROUGES
BORDEAUX
BORDEAUX AOC Réser ve James Desch ar tro n s  	 6,00	 9,00	 17,00� 28,00

LUSSAC-SAINT-EMILION AOC Château L a Cl ay m o re	 9,00	 16,50	 28,00� 41,00

MOULIS AOC N°2 de Maucai l lou	 -	 -	 -�           52,00

BOURGOGNE ET BEAUJOLAIS
BROUILLY AOC Château des Tours 	 7,80	 12,80	 24,00� 35,00

BOURGOGNE CÔTE CH ALONNAISE AOC P i n ot  No i r  -  Mi l l ebui s 	 8,90 	 16,00	 26,00� 36,00

BOURGOGNE H AUTES CÔTES DE NUITS  Do m ai n e  Co rn u	 -	 -	 -� 41,00

SANTENAY ROUGE AOC Vincent  Girardi n  v i ei l l es  v i gn es	 -	 -	 -� 62,00

RHÔNE ET MÉDITERRANÉE
CÔTES DU RHÔNE AOC  Les Grès de Gayan n e BI O	 6,50	 12,00	 19,00� 27,00

ITALIE -  IGT SALENTO Terrame -  Pr imi t i vo  	 7,00	 13,00	 22,00� 31,00

PIC SAINT-LOUP AOP CH ÂTEAU Lancyre  Cl o s de s Co m bes	 8,00	 15,00	 24,00� 35,00

SAINT-JOSEPH AOC Vins de Vienne (Gai l l ard,  V i l l ard  et  Cui l l ero n ) 	 -	 -	 -� 48,00
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