MENUH SANT SHLVESTRE 2024
MENY  80€

FNTREES
Saunon funé label rouge creme cibounbelles et son blinis maison 26€
Swoked satnon red babel white crean and homemade blinis 26€
ou
Fote gras poitee Chutney de fpues et ses loasts 28€
tomenade fore gras fipue chatney and toaste 286
oo
Vebouts de 06/‘966’ cremear fa/?f masson @ hate de L‘/‘«ffw 23€
Home made mushrooms soape with traffte oif 23€
FATS
Fitet do ﬁwaf Kossini’ bluck angas pomme rosetle Iff‘affa sauce au porvre f0€
Black Angus beef fitet potatoes with truffte and pepper sauce 40€
ou
E/Mga@tz‘e de litte sauce safrand et spaphelli de legumes 39€
Monkfich stew Safran saace and vegetables spaphetti 39€
ou
Klsotto de Sunt Jaayaas’ sauce crastaces 39€
Fresh secallpps’ rizotts with shellfish sauce 39€
DESSERTS
Moelleas au chocolat masson et son coewr prabiué et glace vanithe 78€
Homenade chocobate cake and vanitha ie creanm 73€
oo
Tarte aur framboises Maion et son codlis de frurts roges 78€
Home made Raspberry larte and red fruts sauce 78€
oo
Créme bratee @ la confiture de bart maison 786

Creme braboe with mz@ homemade S 766



